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salvavidas   $148
Nuestra mezcla de mariscos y jugos de verduras y el toque 
especial de salsa de la casa que te salvará la vida. 

CLAMATOS

TROPICALITO $198
Ginebra Tanqueray con nuestra agua de coco y el 
toque herbal de la hierbabuena. 

Baldomero  $198
Gin Tanqueray, frutos rojos, sirope de jengibre 
y top de refresco de jengibre. 

barbanegra $148
El clamato especial que toma el Capitán Barbanegra con 
ese toque de camarón seco al aguachile. 

CLAMATada clásica  $148
Nuestro clamato clásico con su sabor original con la 
preparación especial de la casa. 

EL del capitán $148
Nuestra miche con camarón fresco y un toque de vuelve 
a la vida. 

el perla negra  $198
El misteriosos barco negro que con sus notas de 
vodka Stolichnaya y lo cítrico de la naranja y del 
jugo de arándano, lo hacen perfecto y equilibrado.

Lágrimas de sirena  $198
Gin Beefeater Pink con un toque de sandía y 
nuestra paleta de grosella. 

TIBURÓNCITO  $198
Gin Tanqueray con nuestra agua cremosa de coco 
y ese toque de alta mar.  

poseidón $198
Nuestra combinación de vodka Ketel One y ginebra 
Tanqueray más una mezcla de jugo y curazao azul. 

el holandés $198
Un equilibrio de mango con coco y todo el toque 
de vainilla del ron Capitán Morgan. 

COCTELERÍA 
y TIKIs



PA’ 
EMPEZAR

AGUACHILE MORITA $304
Aguachile rojo de camarón crudo y 
cocido, en salsa ligeramente picante 
de chile morita, acompañado de 
cebolla morada, pepino, aguacate
 y poro. (200 gr)

tiradito de salmón  $302
Trozos de fresco salmón preparado en 
una vinagreta de aceite de oliva y salsas 
negras, mezclado con cebolla morada, 
jitomate cherry amarillo y cubos de 
queso crema. (120 gr) 

BOTANERO BALDEMAR $498
De nuestra barra fría, una mezcla de 
camarón crudo, camarón cocido, pulpo, 
pesca del día, callo de hacha y aguacate, 
bañado en salsa coctelera de cenizas. 
(350 gr)

AGUACHILE PRIETO  $326
Aguachile negro de camarón con 
cebolla morada, pepino, aguacate 
y poro, preparado con una salsa 
picante con ceniza de habanero 
y limón. (200 gr) 

AGUACHILE CLASICÓN $324
Aguachile verde de camarón, con 
cebolla morada, pepino, aguacate
y poro, preparado con una salsa 
picante a base de chile serrano
y limón. (200 gr)
 
callos zamoritas $276
Botana de callo de hacha preparado 
en salsa de chile morita y limón. 
(100gr)
 

CóCTELES
EL DE PULPO
Nuestra salsa coctelera con pulpo, cebolla morada, 
cilantro, jitomate, chile serrano y aguacate. 
CHICO $232 GRANDE $346

EL DE OSTIONES  $274 
Deliciosa salsa coctelera con ostiones, cebolla 
morada, cilantro, jitomate, chile serrano y 
aguacate. (100 gr) 

vuelve a la vida  $338
Callo de hacha, camarones, pesca del día, ostiones y pulpo, 
mezclados con cebolla, jitomate, cilantro, chile serrano y 
aguacate. (250 gr) 

EL DE CAMARÓN
Fresca salsa coctelera con camarones, cebolla 
morada, cilantro, jitomate, chile serrano y aguacate. 
CHICO $230  GRANDE $308

Nota: Todos nuestros productos son cuidadosamente seleccionados; Algunas 
preparaciones contienen alimentos crudos que no cuentan con algún tipo de cocción,

solamente una desnaturalización del producto, manejados con los más altos estándares 
de higiene,estos productos se consumen a consideración del comensal. 

CAMARONES CULICHI $468
Camarones soffritos en mantequilla
sazonado con el toque de la casa, 
salsa huichol y salsas negras, servido 
sobre ensalada de cebolla morada
jitomate y pepino.



PA’ ECHAR 
LA CONCHA

CHOCOLATA CARGADA $384
Deliciosa almeja fresca cultivada en Ensenada. Preparada en salsas 
negras con clamato, cebolla morada, cilantro, pulpo y camarón.   (3pz.)
 
OSTIÓN JAPONÉS $374
Ostiones frescos de Baja California. Puede elegir su 
preparación en aguachile verde o rasurados.   (6pz) 

CHOCOLATA $376
Deliciosa almeja fresca cultivada en Ensenada. Preparada 
en salsas negras, clamato, cebolla morada, y cilantro.  (6 pz)  

PATA DE MULA $384
Frescas almejas cultivadas en las costas de Baja California. 
Preparadas con salsas negras, clamato, cilantro y cebolla.  (6pz.)

(todos nuestros productos de mar son 100% sustentables,
es por esta razón que su disponibilidad está sujeta a la distribución de nuestros proveedores)

TOSTADAS
tostada fresca de atún  $144 
Fresco atún preparado con salsa de 
soya cítrica, montado sobre una 
cama de pepino, aguacate y 
aderezado con mayonesa de chile 
habanero tatemado. (100 gr)

tostada de tiritas prietas  $120
Nuestra versión de tiritas estilo 
Zihuatanejo, preparadas con una salsa 
de chiles tatemados, mezcladas con 
pepino y zanahoria. (100 gr) 

tostada mixta $140
Preparada con pulpo, camarón cocido, 
camarón encurtido y callo de hacha bañados 
en una salsa marisquera con aderezo
kanikama (surimi y mayonesa) y servido 
sobre ceviche de cangrejo. (100 gr) 

tostada de marlín  $98
Marlín a la mexicana con aderezo de 
mayonesa  chile chipotle y servida 
con lechuga y aguacate. (100 gr) 

tostada de mANGO Y MARACUYÁ $114
Pesca del día preparada en salsa de mango y 
maracuyá con chile morita, limón, pepino, 
cebolla, cilantro yaderezo kanikama (surimi y 
mayonesa). (100 gr)  

GINGER TUNA $144
Cubos de fresco atún bañados en salsa 
de jengibre, sobre láminas de aguacate 
fideos de pepino y mayonesa chipotle. 
(100 gr)  

tostada de pulpo $158
Tentáculos de pulpo servidos sobre 
un paté ahumado de pescado 
blanco con poro frito y bañados en 
salsa de chile negro y cacahuate. 
(100 gr) 

tostada de camarón $152
Ceviche de camarón con cebolla, 
pepino, jitomate, cilantro, aguacate
y marinado en leche de tigre. 

Nota: Todos nuestros productos son cuidadosamente seleccionados; Algunas 
preparaciones contienen alimentos crudos que no cuentan con algún tipo de cocción,

solamente una desnaturalización del producto, manejados con los más altos estándares 
de higiene,estos productos se consumen a consideración del comensal. 



CALDOS ENSALADAS

TAcos 

QUEKA DE CAMARÓN 
ZARANDEADO $116
Tortilla de harina rellena de queso Oaxaca 
y camarón a las brasas zarandeado. (80 gr)

Consomé del carrito  $114
Preparado en nuestro carrito hasta 
su mesa; Caldo de camarón con 
camarones pelados, pepino, 
cebolla, cilantro y chile serrano a su 
elección.

CHILORIO DE PULPO $166
Tres taquitos preparados en una 
salsa ligeramente picante con pulpo 
y frijoles cocidos en manteca con 
chorizo, sobre una tortilla de maíz 
recién hecha. (90 gr) 

TACO GRIEGO DE CAMARÓN  $134
Camarones rebosados en tempura 
servidos sobre una tortilla de harina, 
ensalada de col, pico de gallo y 
aderezado con salsa tzatziki. (80 gr)

QUEKA DE PULPO 
ZARANDEADO $152
Tortilla de harina rellena de queso Oaxaca 
y pulpo zarandeado a las brasas. (80 gr)

JAIBA ESTILO  ENSENADA $162
Jaiba de concha suave rebosada en 
tempura, servida sobre una tortilla 
de harina, pico de gallo, aderezo de 
chile chipotle y aguacate. (80 gr)

CALDO DE CAMARÓN $184
Consomé de camarón y chile guajillo, 
acompañado de camarones con 
cabeza. 

SOpa de mariscos  $340
Con pescado, pulpo, camarones, 
mejillones, jaiba y almejas. 

TACO DE LANGOSTA $258
Cola de langosta a la mantequilla 
aderezado con mayonesa de chile 
habanero salteado con chipotle, 
servida sobre tortilla de harina con 
cebolla morada. (50 gr)

BALLENA DE CAMARÓN  $116
Alambre de camarón con tocino, 
pimiento morrón, cebolla y queso 
oaxaca. (80 gr) 

TACOs AHOGADOs $116
Tres tacos dorados rellenos de 
guisado de atún ahumado, untado 
con frijoles negros y ahogado en la 
tradicional salsa de jitomate y 
orégano. (120 gr)

PESCADILLAS $140
Tres piezas de tortilla de maíz 
rellenas de pescado blanco a la 
mexicana. (120 gr)

CAMARONILLAS $142
Tres piezas de tortilla de maíz 
rellenas de camarones a la 
mexicana. (120 gr)

CÉSAR CON CAMARÓN  $230
Tradicional ensalada de lechuga 
orejona preparada con camarones a 
la plancha.

ENSALADA DE LA CASA $222
Fresca y frutal ensalada con mezcla 
de lechugas y espinaca, supremas de 
naranja, supremas de toronja, 
almendra fileteada, queso manchego 
y camarones tempura. Todo aliñado 
con aderezo de mango.

taco manguito $128
Camarón relleno de queso philadelphia 
y en costra de quinoa, servido en tortilla 
de maíz, con salsa mango ligeramente 
picante.

Nota: Todos nuestros productos son cuidadosamente seleccionados; Algunas 
preparaciones contienen alimentos crudos que no cuentan con algún tipo de cocción,

solamente una desnaturalización del producto, manejados con los más altos estándares 
de higiene,estos productos se consumen a consideración del comensal. 



Guarniciones a elegir: Arroz con fideo, 
puré de papa, puré de camote, ensalada 

mixta, papas fritas y verduras al grill. 

lo que 
no puede
faltar

grill

camarones en costra 
de coco $398
Camarones fritos con una 
costra de coco, acompañado 
con salsa de mango y chile de 
árbol. (6 pz)

filete de pescado al 
mojo de ajo $340
Filete de Huachinango sin piel 
en salsa de ajo. (220 gr)

*Todos los filetes y camarones de especialidad se acompañan con arroz, papa frita y vegetales a las brasas.

atún $278
Medallón de atún a la parrilla preparado en salsa de su elección, 
al mojo de ajo, al ajillo, a la diabla, en salsa de mango y chile de 
árbol o salsa Baldemar. (200 gr)

CAMArONES 
EMPANIZADOS $398
Camarones empanizados 
acompañados de salsa chipotle. 
(6 pz)

camarones al mojo 
de ajo $398
Camarones con cabeza 
preparados al ajo y el toque 
especial de la casa. (6 pz)

CAMArONES envueltos 
en tocino $444
Rellenos de queso crema, 
envueltos en tocino y servidos en 
salsa de chipotle. (6 pz)

filete de pescado al 
ajillo $340
Filete de Huachinango en 
salsa de chile guajillo, ajo y 
almendras. (220 gr)

filete de pescado 
empanizado $340
Filete de huachinango cubierto 
con el empanizado especial de la 
casa. (220 gr)

filete de pescado a la 
diabla $340
Filete de huachinango 
bañado en salsa de tomate 
ligeramente picante. (220 gr)

SALMÓN a LA PARRILLA $304
Salmón a la parrilla preparado en salsa de su elección, al mojo de 
ajo, al ajillo, a la diabla, en salsa de mango y chile de árbol o salsa 
Baldemar. (220 gr)

new york $510
Corte selecto de res con marmoleo abundante asado a la parrilla 
al término de su elección. (400 gr)

ARRACHERA $330
Arrachera marinada asada al carbón con guarnición de 
su elección. (300 gr)

RIB EYE $570
Suculento corte de res de alto marmoleo al término de su elección. 
(400 gr)

Nota: Todos nuestros productos son cuidadosamente seleccionados; Algunas 
preparaciones contienen alimentos crudos que no cuentan con algún tipo de cocción,

solamente una desnaturalización del producto, manejados con los más altos estándares 
de higiene,estos productos se consumen a consideración del comensal. 



PREPARACIONES 
INTERNACIONALES

A LA TALLA y zarandeados

PAELLA $398
Arroz al azafrán preparado con 
morrones, camarones,pesca 
del día, mejillones, almejas y 
pulpo. (800 gr)

pescado a la talla
Pesca del día a las brasas, preparado 
a la talla roja a base de guajillo y chile 
de árbol o a la talla verde a base de 
perejil.
(Precio según tamaño).

FISH AND CHIPS $280
Filete de pescado rebosado en 
tempura, acompañado con 
papas fritas y aderezo mil islas. 
(200 gr)

ALFREDO DE MARISCOS $304
Auténtica pasta cremosa con 
sabores de nuez moscada y 
queso parmesano, acompañada 
de almejas, mejillones y 
camarones. (150 gr)

CAMARONES ROCA $260
Camarones rebosados en 
tempura bañados en aderezo 
de chile chipotle y reducción 
de vino tinto. (160 gr)

camarones a la talla $374
Camarones con cabeza a las brasas 
preparados a la talla roja. (6 pz)

camarones zARANDEADOS $398
Camarones con cabeza a las brasas 
preparados en salsa roja con base de 
mayonesa.

Pescado zarandeado
Pesca del día en salsa roja con base 
de mayonesa. (Precio según tamaño).

PULPO ZARANDEADO $524
Pulpo a las brasas con salsa roja 
tradicional a base de mayonesa. 
(300 gr)LANGOSTA ZARANDEADA

Cola de langosta preparada con 
salsa zarandeada a las brazas.
(Precio según tamaño).

KING CRAB $1,844
Patas de cangrejo rojo de Alaska, 
naturales o asadas a la parrilla 
(barnizadas con mantequilla 
clarificada.) (250 gr)

fetuccini altamar $212
Fetuccini salteado en aceite 
de oliva con ajo, espárrago, 
pulpo y aroma de albahaca.

LENGUAS DE ALMEJA EN SALSA BALDEMAR 298
Preparadas en mantequilla con ajo y salteadas al vino 

blanco con un toque de perejil picado.

Camarones Nayaritas $374
Camarones a las brasas, salteados en 
salsa tradicional nayarita a base de 
salsa negra y huichol.

Camarones Baldemar $398
Camarones asados al grill y marinados 
en salsa a base de mostaza, mantequilla, 
mayonesa y un toque de soya.

Nota: Todos nuestros productos son cuidadosamente seleccionados; Algunas 
preparaciones contienen alimentos crudos que no cuentan con algún tipo de cocción,

solamente una desnaturalización del producto, manejados con los más altos estándares 
de higiene,estos productos se consumen a consideración del comensal. 



POSTRES

BROWNIE CON HELADO $188
Dos capas de nuestro especial 
chewy brownie, acompañado con 
helado de vainilla y cubierto con 
caramelo salado, ganache de 
chocolate y nuez tostada.

CARLOTA DE LIMÓN $188
Tradicional postre a base de limón y  
galleta, para darte un gusto clásico.

pastel tres leches  $188
Tradicional pastel 3 leches con 
betún de queso crema y decorado 
de fresas naturales y uvas de 
temporada.

PlÁTANOS FRITOS $188
Plátano natural en tempura, suaves 
por dentro y crocantes por fuera, 
acompañados con helado y cubier-
tos con salsa de dulce de leche.

Blintzes $188
Deliciosas crepas rellenas de betún a 
base de queso crema y vaina de 
vainilla, acompañadas con una 
compota de frutos rojos y coronadas 
con una bola de helado de vainilla.

Polar de campechana $207
Deliciosas campechanas cubiertas 
de helado de vainilla con dulce de 
leche y cajeta.

Crème brûléE $188
(Jericalla pa los compas)
Deliciosa natilla elaborada con vaina 
de vainilla natural y bruleada en 
mesa.

Bruce cake $188
Deliciosas capas de bizcocho 
húmedo de chocolate, rellenas y 
cubiertas con nuestra especial 
ganache de chocolate semiamargo, 
acompañadas de salsa de chocolate 
y fresas.

Cheesecake de manzana 
canela $188
Cheesecake cremoso elaborado con 
manzana y nuestra exquisita mezcla 
de canela, acompañado de una bola 
de helado de vainilla, crumble, nuez y 
decorado con caramelo rallado.



Nota: Todos nuestros destilados y licores son de 3 oz y nuestras botellas de 750 ml a 
excepción que se indique lo contrario.

bebidas
TEQUiLA

MEZCAL

Maestro Dobel Blanco
Maestro Dobel Reposado
Maestro Dobel Diamante
Maestro Dobel Pavito
Maestro Dobel 50 Cristalino
Maestro Dobel 50 1967
Reserva de la Familia Platino
Reserva de la Familia Reposado
Reserva de la Familia Añejo Cristalino
Reserva de la Familia Añejo
Tradicional Reposado
Tradicional Plata
Tradicional Cristalino
Centenario Plata
Centenario Reposado
Centenario Añejo
Centenario Añejo Cristalino
Centenario Leyenda
1800 Blanco
1800 Reposado
1800 Añejo
1800 Cristalino
1800 Milenio
Don Julio Blanco

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
700 ml
750 ml
950 ml
950 ml
750 ml
700 ml
700 ml
695 ml
750 ml
750 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
750 ml

 $240
 $266
 $280
 $340
 $864
 $2,640
 $388
 $432
 $540
 $840
 $200
 $194
 $246
 $172
 $172
 $260
 $520
 $756
 $236 
 $248 
 $300 
 $346 
 $972
 $314
 

$1,690
$1,860
$2,160
$2,440
$7,496
$18,800
$2,820
$3,400
$4,200
 $5,998 
$1,340
$1,340 
$1,694
$1,168 
$1,168 
$1,820
$4,200
$6,048
 $1,520 
 $1,642
 $1,880 
 $2,484
 $6,480
 $2,246 
 

Don Julio Reposado
Don Julio 70 Cristalino
Don Julio 1942
Don Julio Última Reserva
Herradura Plata
Herradura Reposado
Herradura Ultra
7 Leguas Blanco
7 Leguas Reposado
Patrón Reposado
Patrón Añejo
Casa Dragones Blanco
Casa Dragones Joven
Defrente Blanco
Luna Azul Blanco
Luna Azul Reposado
Volcán Blanco
Volcán Añejo Cristalino
Volcán de Mi Tierra XA
Volcán Blanco Tahona 
Altos Plata
Altos Reposado
Tesoro Azul Cristalino
Tesoro Azul Blanco
Clase Azul Plata
Clase Azul Reposado

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
700 ml
700 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
700 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

  $322 
 $334 
 $864
 $3,000
 $200
 $280
 $302
 $280
 $322
 $292 
 $316
 $540 
 $1,296 
 $196
 $182
 $190
 $408
 $648
 $1,296
 $832
 $226 
 $260
 $216
 $162
 $1,020
 $1,232

 $2,268 
 $2,462
 $6,480
 $18,000
 $1,520
 $1,944
 $2,268
 $2,096
 $2,268
 $2,100
 $2,268
 $4,428
 $8,424
 $1,728
 $1,186
 $1,296
 $2,920
 $5,080
 $8,424
 $6,696
 $1,620
 $1,866
 $1,728
 $1,296
 $8,100
 $9,720

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

Montelobos
Don Mateo Blanco 
Don Mateo Manso Sahuayo
Don Mateo Pechuga
Don Mateo Silvestre
Don Mateo Alto
Puras promesas Ensamble 42
Puras promesas Ensamble 45
XpectrO Joven 46 Grados
(Chino, Espadincillo, Alto)

$302
$210
$218
$260
$270
$302
$292
$384
$260

$2,268
$1,650
$1,700
$1,948
$2,060
$2,268
$2,160
$2,484
$2,080

400 Conejos Blanco Joven
400 Conejos Espadín Reposado
400 Conejos Espadín-Tobalá
400 Conejos Espadín-Cuishe
Creyente Joven Espadín
Creyente Cristalino Reposado
Creyente Cuishe
Creyente Tobalá
Mezcal Unión
Ojo de Tigre Espadín-Tobalá
Ojo de Tigre Reposado Espadín-Tobalá

$216
$248
$260
$268
$280
$320
$396
$430
$270
$326
$290

$1,642
$1,792
$2,049
$2,098
$2,218
$2,298
$3,032
$3,268
$2,060
$2,450
$2,320

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

C O P A B O T E L L A C O P A B O T E L L A

C O P A B O T E L L A
C O P A B O T E L L A



Nota: Todos nuestros destilados y licores son de 3 oz y nuestras botellas de 750 ml a 
excepción que se indique lo contrario.

GINEBRA

RON

VODKA

COGNAC

C O P A
C O P A

C O P A

C O P A

C O P A

B O T E L L A
B O T E L L A

B O T E L L A

B O T E L L A B O T E L L A

Tanqueray

Tanqueray Flor de Sevilla

Tanqueray Rangpur

Tanqueray Bossa Nova

Tanqueray Ten

Hendrick’s

Bombay

Beefeater

Beefeater Pink

Beefeater 24

Monkey 47

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

500 ml

$222

$240

$240

$244

$302

$334

$246

$222

$260

$328

$550

$1,692

$1,820

$1,820

$1942

$2,182

$2,700

$1,814

$1,642

$1,880

$2,592

$3,132

Smirno� 21

Smirno� X1 Tamarindo

Smirno� Guava

Ketel One

Ciroc

Stolichnaya

Stolichnaya Elite

Absolut Azul

Absolut Mandarin

Absolut Pears

Absolut Raspberri

Absolut Lime

Grey Goose

Belvedere

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

700 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

$176

$176

$176

$284

$282

$206

$324

$182

$182

$182

$182

$182

$302

$324

$1,168

$1,168

$1,168

$1,760

$2,160

$1,296

$2,322

$1,286

$1,286

$1,286

$1,286

$1,286

$2,160

$2,278

Matusalem Platino

Matusalem Clásico

Matusalem Gran Reserva 15 Años

Matusalem Gran Reserva 18 Años

Matusalem Gran Reserva 23 Años

Matusalem XO

Kraken Black

Kraken Ghost

Zacapa 23 Años

Zacapa XO

Capitán Morgan

Bacardí Blanco

Bacardí Añejo

Eminente Reserva

Havana Club 3 Años

Havana Club 7 Años

 

 

 

 $420 

 $140 

 $162

$149

$270 

 $212 

 $334 

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

 

 $3,088

 $1,060

 $1,520

 $1058

$2,160

 $1,426

 $2,378

Havana Club Selección

Malibú

Appleton Estate

Flor de Caña Gold 4 años

Flor de Caña Gran Reserva 12 Años

Aconte Blanco

Aconte Añejo 7 Años

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

980 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

$149 

 $159 

 $206

 $280 

 $430 

$860 

$138 

 $134 

 $394 

 $848 

 $160

$160 

 $160

$390

 $162 

 $198  

 $994

 $1,058

 $1,402

 $1,996

 $3,180

 $7,000

 $994

 $994

 $2,980

 $6,530

 $1,124

 $1,124

 $1,124

$3,132

 $1,280

 $1,520

Hennessy VSOP

Hennessy XO

Martell VSOP

Martell Blue Swift

Martell XO

Courvoisier VSOP

$422

$1,296

$422

$456

$1,296

$422

$3,348

$10,500

$3,348

$3,600

$10,500

$3,348

700 ml

700 ml

700 ml

700 ml

700 ml

700 ml



Nota: Todos nuestros destilados y licores son de 3 oz y nuestras botellas de 750 ml a 
excepción que se indique lo contrario.

BRANDY

WHISKY

LICORES

C O P A

C O P A

C O P A C O P A

C O P A

CHAMPAGNE
B O T E L L A B O T E L L A

B O T E L L A

B O T E L L A B O T E L L A

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
700 ml
750 ml
700 ml
700 ml
700 ml

Bushmills Black Bush
Bushmills Black Bush S. M. 10 Años
J. W. Etiqueta Roja
J. W. Etiqueta Negra
J. W. Etiqueta Double Black
J. W. Black Ruby
J. W. Etiqueta Verde
J. W. Etiqueta Dorada
Johnnie Walker 18
J. W. Etiqueta Azul
Buchanan’s 12
Buchanan’s Master
Buchanan’s Two Souls
Buchanan’s  Pineapple
Buchanan’s 18
Buchanan’s Red Seal
Old Parr 12
Singleton 12
Bulleit Bourbon
Macallan 12
Macallan 15
Macallan Rare Cask

$260
$368
$192
$302
$394
$412
$648
$500
$746
$1,296
$300
$338
$374
$334
$648
$1,200
$260
$432
$280
$466
$1,028
$1,468

$1,838
$2,592
$1,232
$2,464
$2,894
$3,240
$5,078
$4,000
$5,618
$10,300
$2,360
$2,700
$2,700
$2,620
$5,078
$10,260
$2,042
$3,240
$1,880
$3,672
$7,884
$11,880

Bu�alo Trace
Eagle Rare
Glen�ddich 12 Single Malt
Glen�ddich 15 Single Malt
Glen�ddich 18 Single Malt
Glenmorangie The Original
Jack Daniel’s
Jack Daniel’s Honey
Jack Daniel’s Gentleman
Jack Daniel’s Single Barrel
Chivas Regal 12
Chivas Regal Extra
Chivas Regal 15
Chivas Royal Salute 21
Ballantine’s Finest
Fireball Cinnamon

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
750 ml
750 ml
700 ml
750 ml
750 ml
750 ml

$194
$278
$432
$568
$756
$345
$212
$212
$302
$322
$280
$396
$432
$1,080
$174
$296

$1,540
$2,220
$3,024
$4,538
$5,832
$2,744
$1,492
$1,492
$2,268
$2,400
$2,041
$2,862
$3,456
$8,640
$1,124
$1,620

Torres 5
Torres 10
Torres 15
Torres 20
Jaime I
Azteca de Oro
Terry Centenario
Magno
Gran Duque de Alba
Cardenal Mendoza

700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml
700 ml

$178
$238
$270
$432
$844
$174
$240
$240
$432
$384

$1,060
$1,360
$2,160
$3,132
$5,400
$1,060
$1,348
$1,348
$3,090
$2,808

Licor 43
Licor 43 Horchata
Baileys
Casals
Libor
Amaretto Disaronno
RumChata
Licor Pacharán Zoco
Anís Cadenas
Chinchón Seco
Chinchón Dulce
Chinchón Campechano
Grand Marnier
Fernet Branca
Galliano
Campari
Midori
Absinth

Frangelico
Sambucca Vaccari B.
Sambucca Vaccari N.
Jägermeister
Hpnotiq
Strega
Kahlúa
Chartreuse Amarillo
Chartreuse Verde
Aperol
Porto Ferreira Tawny
Oporto Taylors
Tío Pepe Jerez
Pedro Ximenez El candado

                                                        Botella: $1,840

Pedro Ximenez Byass Néctar

                                                        Botella: $2,400

 

$206
$196
$208
$240
$304
$270
$140
$346
$358
$198
$130
$240
$130
$390  

$300   
 

$198
$160
$198
$160
$196
$240
$218
$180
$184
$176
$176
$176
$260
$240
$196
$196
$206
$304

Moët & Chandon Brut
Moët & Chandon Brut Mini
Moët & Chandon Nectar Imperial
Moët & Chandon Rosé Imperial
Moët & Chandon Ice
Dom Perignon

750 ml
375 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

$ 2,800
$ 1,400
$ 3,000
$ 3,348
$ 3,400
$ 8,600

Dom Perignon Luminous
Armand de Brignac Gold
Armand de Brignac Rosé
Veuve-Clicquot Brut
Louis Roederer Brut Premier
Lanson Rosé

750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml
750 ml

$ 10,600
$ 16,200
$ 16,200
$ 3,000
$ 3,800
$ 3,000



Nota: Todos nuestros destilados y licores son de 3 oz y nuestras botellas de 750 ml a 
excepción que se indique lo contrario.

VINO rosado

VINO TINTO VINO Blanco

MÉXICO

$ 920

$ 920

$ 700

$ 1,100

$ 750

$ 810

$ 2,800

$ 820

$ 1,026

$ 940

$ 640

$ 1,460

$ 1,900

$ 180

$ 160

$ 214

$ 158

$174

$214

$ 290

Casa Madero 2V

Casa Madero Cosecha Tardía

ESPAÑA

Diamante Semi-dulce

Rías del Mar Albariño

Viña Esmeralda Moscatel-Gewürztraminer

Beronia Verdejo

Remirez de Ganuza Blanco

ITALIA

Principato Pinot Grigio

Terreliade Inzolia - Chardonnay

Torresella Prosecco

CHILE

Undurraga Chardonnay

FRANCIA

Domaines Schlumberger Riesling

Louis Jadot Pouilly Fuisse

750 ml

375 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

C O P A B O T E L L A

C O P A B O T E L L A

C O P A B O T E L L A

B O T E L L A

C O P A B O T E L L A

C O P A

$ 1,000

$ 1,668

$ 1,000

$    890

$ 210

$ 140

Casa Madero 3V

Casa Madero Gran Reserva 3V

Casa Madero Merlot

Santo Tomás Merlot

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

$790

$700

Aliwen Cabernet Sauvignon-Carmenére

Santa Digna Carmenére

MÉXICO

CHILE

$ 1,160

$ 1,160

 $ 240

$ 240

Terrazas de Los Andes Rva. Malbec

Terrezas de Los Andes Rva. Cab. Sauv.

$190

$320

$ 260

$ 388

       

$ 960

$ 1,728

$ 2,378

$ 1,300

$2,800

$ 1,980

$ 3,000

$ 1,620

$ 4,060

$ 2,040

Beronia Crianza

Beronia Reserva

Beronia Gran Reserva

Celeste Crianza

Celeste Reserva  

Matarromera Crianza

Matarromera Reserva

Arzuaga Crianza

Alión

Termes (Numanthia)

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

RIBERA DEL DUERO

RIOJA

TORO

ESPAÑA

Santa Digna Rosé Cabernet Sauvignon

L.A. Cetto Blanc de Zinfandel

Casa Madero V.

Whispering Angel

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

$ 130

$ 130

$ 180

$ 320

$ 700

$ 700

$ 920

$ 1,490

 $ 350



CERVEZA

CERVEZA ARTESANAL

REFRESCOS Y MÁS

bebidas

www.grupomrl.com.mx

Corona

Corona Light

Victoria

Pací�co Clara

Negra Modelo

Modelo Especial

Michelob Ultra

Stella Artois

Corona Cero (Sin Alcohol)

$ 50

$ 50

$ 50

$ 50

$ 60

$ 60

$ 60

$ 60

$ 50

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

355 ml

330 ml

355 ml

La Brü (IPA, Porter, Lager, Strout, Doble IPA)

La Brü edición MRL (Estilo lager) 

$ 90

$ 90

355 ml

355 ml

Refresco

Perrier 

San Pellegrino

Topo Chico

Topo Chico

Perrier Grande

Agua Embotellada

Agua de Coco

Limonada

Naranjada

Boost

Red Bull

Cóctel sin Alcohol

Café Americano

Café Capuccino

Café Expresso

Café Irlandés

Tea Forte

$   48

$   78

$ 144

$ 180

$  60

$164

$   40

$   60

$   52

$   52

$   68

$   78

$   98

$   48

$   60

$   48

$ 180

$   80

335 ml

355 ml

750 ml

750 ml

355 ml

750 ml

600 ml

330 ml

335 ml

335 ml

235 ml

250 ml



15
REVERSO 

CONTRAPORTADA




